
M adam e, en adoptant la 
p la q u e  c h a u f fa n te  

N E R O
vous augm enterez le ren
dement de votre four
neau en dim inuant votre 
dépense  de combustible.

La p laq u e  ch au ffan te  
N E R O

vous offre la possibilité de 
réduire, dans une notable 
proportion, les dépenses 
du m énage. N ’hésitez 
pas : faites-un essai avec 
la p laq u e  chau ffan te

N E R O
les résultats vous surpren- 
d r o n t  a g r é a b le m e n t .
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La p laq u e  chau ffan te  N ER O  est
d ’une conception toute nouvelle, les 7  g o 
dets répartis sur sa périphérie augm en 
tent de  façon considérab le sa surface de 
chauffe et permettent d ’obtenir dans le 
minimum de temps un chau ffage  sup é 
rieur à celui des ronds de fourneaux 
ordinaires.

Avec  la p laq u e  chau ffan te  N ER O  les
casseroles ne sont jamais en contact avec 
la flamme et ce n’est pas un mince a van 
tage pour qui connaît l’inconvénient des 
fonds de  casseroles noircis et que le feu 
use prématurément.

PRIX DE VENTE IMPOSÉ 

T O U T E S  T A I L L E S

La, ne se limitent pas les avantages 
pourtant appréciables de la p laq u e  
ch au ffan te  N ERO .
La p laq u e  chau ffan te  N E R O  permet 
encore de  faire la cuisine sans allumer 
de  feu.

Etes-vous pressée ! enlevez le gode t cen
tral amovible, retournez votre plaque, 
remettez en p lace le godet, versez-y un 
peu d ’alcool, frottez une allumette : 
c’est tout.
Vous avez instantanément un réchaud à 
alcool à g rand e  puissance calorifique.

A  partir de 190 % en 
augmentant de 5 % en 5 % 

jusqu’à 250 X
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